Menu du 01 Juin 2026 au 07 Juin 2026

LUNDI MARDI VENDREDI SAMEDI
Salade de Gaspacho Asperges Salade composée Salade verte Terrine de Champignons a
rougets betteraves saumon la grecque
exotique concombres Cuisse de poulet Rougail saucisses Dos de loup
basquaise i by o U ~ au chorizo Paupiettes de R6ti de porc
Cordon bleu | Tagliatelles sauce | I N poulet &
& aux champignons & A & Polenta
Petits pois Frites AW Légumes tajine
carottes ol Fromage
. & . (%11 Fromage " y
romage Glace et entilles
Riz pilaf Flan cocktail de
Salade de fruits fruit
Fromage Fromage Glace
Tarte tatin Diplomate aux fruits Tarte aux fruits
Soupe au pistou Potage de Velouté Parmentier Potage Crécy Velouté de Velouté de Velouté de
légumes courgettes lait coco potimarron champignons
Pané moelleux au curry
Paupiette de gouda et poélé (Eufs florentins Tortellinis aux Brandade de
Gratin de saumon et poélée cordial tonic Saucisse de volaille | épinards sauce morue
courges de petits 1égumes sauce diable blanche
bretonnes Flan au caramel Compote de fraise & Carre frais
Flan de courgettes Mousse au
Yaourt a la Liégeois au café ricotta et parmesan citron Compote de
vanille poires

Créme dessert au
café




