Menu du 24 Aot 2026 au 30 Aolt 2026

MARDI VENDREDI SAMEDI
Salade composée | Saumon Gravelax Salade verte | FETE NISSARTE | Salade nigoise Salade verte Repas italien
Cuisse de poulet (Eufs au plat Calamars a la Gnocchis Salade d’artichauts
rotie Tagliatelles Romaine Sorrentina
& forestieres Pain Bagnat et & mozzarella Risotto
Poélée champétre Socca Poélée de gratinés champignons
légumes grillés Gorgonzola
Fromage
Fromage Crumble aux fruits Frites Glace
Fromage Tarte aux fruits Glace
Salade de fruits Panna cotta au
chocolat Flan pistache
Potage cresson Potage chou vert | Potage de pois | Potage d’endives Potage de Potage Potage Crécy
patates douces cassés bretonnes légumes campagnard
Nuggets poulet Trio de fromages et
Salade du pécheur & Dos de colin Paupiettes de Fagotin jambon Hachis jambon
) Poélée de petits sauce tomate dinde cru sauce Parmentier de &
> légumes olives capres & blanche poulet Salade
& Poélée Champétre
f" A ’7’3-'1 Creéme au café Poclee Yaourt nature Liégeois au Creme au caramel
* Camarguaise Semoule au lait sucré café
Flan au chocolat Fromage

blanc vanillé




